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Instructor: SANDRA LUCIA LOZANO MESA

Fecha de formacion: 19, DEJULIO DEL 2022

COMPETENCIA

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA
NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RECONOCER MATERIAS PRIMAS E IDENTIFICAR LOS CAMBIOS FiSICOS Y SENSORIALES EN
LOS ALIMENTOS EN TODAS SUS TRANSFORMACIONES.

Actividad: conocer el INVIMA disposiciones generales y ambitos de aplicacion
Alimentos y materias primas para alimentos que se fabriquen, envasen, expendan,
exporten o importen, para el consumo humano definiciones.

* Las normas B.PM. ETAS, HACCP.

Durante las jornadas se realizan las siguientes actividades:
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JULIO 19 DEL 2022
COMPETENCIA

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA
NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

ELABORAR PREPARACIONES DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR, E ACUERDO CON LOS
REQUERIMIENTOS DEL SERVICIO PARA LOGRAR LOS ESTANDARES REQUERIDOS POR LA
EMPRESA

ELABORACION DE BOCADILLO DE CAFE

*

Actividad: ELABORACION DE BOCADILLO CON SABOR A CAFE

Al elaborar el bocadillo con sabor a café en un curso de derivados

Se describen todos los parametros a medir ( temperatura ,tiempo, volumen, peso)
Describir muy detallada mente el proceso de Elaborar bocadillo con sabor a café Y el
proceso de produccién

MATERIAS PRIMAS
Pectina rapida
Azucar
Fécula
Café

Durante las jornadas se realizan las siguientes actividades:

PREPARACION:

1.

Linea de atencién al ciudadane: 018000 910270 f ’
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licuar la tinta de café con el agua

mezclar la pectina con la fécula 'y pulpay licuar
agregar el acido citrico

cocinar hasta darle punto de corte 75° brix
moldear en un molde en harina

dejar enfriar

cortar

empacar

www.sena.edu.co
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ELABORACION DE BOCADILLO DE CAFE

Actividad: ELABORACION DE BOCADILLO CON SABOR A CAFE
Al elaborar el bocadillo con sabor a café en un curso de derivados
Se describen todos los parametros a medir ( temperatura ,tiempo, volumen, peso)

Describir muy detallada mente el proceso de Elaborar bocadillo con sabor a café Y el
proceso de produccién

*

MATERIAS PRIMAS
Pectina rapida
Azucar
Fécula
Café

Durante las jornadas se realizan las siguientes actividades:

PREPARACION:
1. licuar la tinta de café con el agua
2. mezclar la pectina con la féecula y pulpa y licuar
3. agregar el acido citrico
4. cocinar hasta darle punto de corte 75° brix
5. moldear en un molde en harina
6. dejar enfriar

7. cortar
8. empacar
Linea de atencién al ciudadane: 018000 910270 -
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ELABORACION DE AVENA CON SABOR A CAFE

Actividad: ELABORACION DE AVENA CON SABOR A CAFE

* Al elaborar avena con sabor a café en un curso de derivados

*  Se describen todos los parametros a medir ( temperatura ,tiempo, volumen, peso)

*  Describir muy detallada mente el proceso de Elaborar bocadillo con sabor a café Y el
proceso de produccién

*

MATERIAS PRIMAS

Leche liquida

Leche en polvo

Azucar

Avena

Café

CMC

Durante las jornadas se realizan las siguientes actividades:

PREPARACION:

Pesar todos los ingredientes

Hacer un unipakc con los ingredientes solidos
Licuar el unipack con la leche

Poner a cocina hasta que hierva y espese
Reposar

empacar

ok wNE

ELABORACION DE BOCADILLO DE CAFE

*  Actividad: ELABORACION DE BOCADILLO CON SABOR A CAFE

* Al elaborar el bocadillo con sabor a café en un curso de derivados

*  Se describen todos los pardmetros a medir ( temperatura ,tiempo, volumen, peso)

*  Describir muy detallada mente el proceso de Elaborar bocadillo con sabor a café Y el
proceso de produccién

*

MATERIAS PRIMAS

Pectina rapida

Azlcar

Fécula

Café

Linea de atencién al ciudadane: 018000 910270 f ’
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Registro fotografico
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LISTADO DE ASISTENCIA:
Fecha 19 Julio

Municipio de Truijillo
Corregimiento de Venecia
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JULIO 26 DEL 2022
COMPETENCIA

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA
NTS USNA 001 DEL MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

ELABORAR PREPARACIONES DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR, E ACUERDO CON LOS
REQUERIMIENTOS DEL SERVICIO PARA LOGRAR LOS ESTANDARES REQUERIDOS POR LA
EMPRESA

ELABORACION DE COCADAS DE Y TURRON DE CAFE

*

Actividad: ELABORACION DE COCADAS CON SABOR A CAFE

Al elaborar el cocadas con sabor a café en un curso de derivados

Se describen todos los parametros a medir ( temperatura ,tiempo, volumen, peso)
Describir muy detallada mente el proceso de Elaborar bocadillo con sabor a café Y el
proceso de produccién

MATERIAS PRIMAS
Panela

Coco rayado
Canela en astillas
Café

Agua

Durante las jornadas se realizan las siguientes actividades:

PREPARACION:

1. Colocar el agua con la canela hasta sacar el sabor

2. Se le agrega la panela al agua y se deja hervir hasta que la panela se derrita 'y
se le agrega el café

3. Hervir hasta hacer un melado

4. Se le agrega el coco rallado (rayado de tamafio de cabello de angel)hasta darle
punto.

5. Se baja se moldea en bolitas en cuadritos

6. Se deja enfriar y de empaca

Linea de atencién al ciudadane: 018000 910270 f w
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ELABORACION DE TURRON DE MANI CON SABOR A CAFE

*  Actividad: ELABORACION DE TURRON DE MANI CON SABOR A CAFE
* Al elaborar el Turrdn de mani con sabor a café en un curso de derivados
*  Se describen todos los parametros a medir ( temperatura ,tiempo, volumen, peso)
*  Describir muy detallada mente el proceso de Elaborar bocadillo con sabor a café Y el
proceso de produccién
*
MATERIAS PRIMAS
Mani
Azucar
Agua
Café instantaneo
Huevo

PREPARACION:

1. Vierta el agua y el azucar la olla y revuelva hasta que el azucar se disuelva
Agregarle la tintura de café.

2. Caliente a fuego medio durante 20 minutos

3. ponga una gota del jarabe en un vaso con agua.

4 Luego retire del fuego: incorpore las yemas previamente batidas Y lo mismo que la

clara se baten cada una por aparte

5 .se le agrega el mani

6. Se moldea para partir en cuadritos o moldea en bolitas

Linea de atencién al ciudadane: 018000 910270 f ’
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